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Dadinho de Tapioca 

 

 

Ingredientes: 

• 250 gramas de tapioca granulada para bolo 

• 250 gramas de queijo coalho ralado 

• 500 ml de leite 

• noz-moscada a gosto 

• óleo para fritar – quanto baste (QB) 

• geléia de pimenta 

 

 

 

Modo de fazer: 

1. Coloque o leite em uma panela e, quando levantar fervura, adicione o queijo e a tapioca. 

Mexa sempre para não formar grumos.  

2. Tempere com a noz moscada.  

3. Quando começar a firmar, despeje imediatamente em uma assadeira, untada com papel 

filme, para hidratar. 

4. Cubra com papel filme e leve à geladeira por pelo menos 3 horas.  

5. Corte em cubos e frite por imersão a 170 graus C até dourar. Sirva com a geléia de 

pimenta. 

 

Nota: pode também fazer a geléia de pimenta em casa.  

Veja o vídeo completo (geléia + dadinho) → https://youtu.be/Dssw1yyLuh4  

Tempo do vídeo completo: 2m34’   
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